
 
Entrée 

 
Gruß aus der Küche 

* 
irische Felsenaustern „Oysri“ großes Kaliber 

Schalotten Vinaigrette 
3 pièces   

 6 pièces  aufpreis 15.- 
* 

Pilz Consommé / grüne Linsen / Oxtail Raviolo 
* 

Castelfranco Salat / Straccia di bufala / eingelegter Granatapfel  
Kräuter Vinaigrette 

 
 

Hors D’oeuvres 
 

Tartare de Bœuf vom Bio Rind / Eigelb / rote Zwiebelcreme / Estragon 
Gurke / Anchovis / Pickles 

Als Vorspeise  oder Hauptgang möglich 
* 

Fischeintopf / Safran / Fenchel / Porree 
* 

Pork Belly vom Stauferico / Quitte / Miso / Kimchi 
* 

Sellerie Carpaccio / Grüner Apfel / Nussbutter Creme / Raucharomen  
Apple Blossoms 

 
 
 

Plats 
 

Poisson de Jour / Dill Sosse / ausgelöste Miesmuscheln  
sautierter Baby-leaf Salat / schwarzer Reis 

* 
Cremiges Risotto vom Dinkelino / Ziegenfrischkäse / Mönchsbart  

Holunderbeeren 
* 

Boeuf Bourguignon / Ablinger Speck / Perlzwiebeln / Bio Möhren  
Steinchampignons / Bouillon Kartoffeln 

 
 

2 Gänge  
 Entree / Plats  56.- 

 Hors D’oeuvres / Plats  59.- 
 

3 Gänge  
 74.- 

 
 

 
 

 



 

 
Dessert 

 
Crème Brûlée von der Schrozberger Sahne / Kaffeebohnen Eis / Orange 

13.- 
 
 

Kleine Tarte Tatin / buttriges Apfel-Sellerie-Eis 
13.- 

 
 

Eingelegte Abate Fetel Birne / Gewürzsirup  
 Piemonteser Haselnuss Eis 

11.- 
 
 

Selection de fromage - Auswahl an erlesenen Käsesorten  
Feigensenf / Chutney / Walnüsse 

19.- 
 
 

Glace de Jour / Fait Maison 
4.5 

 
 
 

Bon Appettit! 
 
 

Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich bitte frühzeitig 
bei unserem freundlichen personal. Gerne gibt es Ihnen Auskunft über die in den 

Speisen evt. enthaltenen allergenen Zutaten. 
 


