
HORS D´OEUVRES
✤ 

Brot und Butter · Sauerteigbrot, salzige Nußbutter    5.-
✤  

Gegrilltes Gemüse · Parmesan, eingelegte Olive    9,5 
✤  

Crispy Calamaretti · Kichererbsensalat, süß-saure Sauce    13.-  
✤  

Glasierter Schweinebauch · Misokaramell, Kimchi   13.- 

ENTRÉES
✤ 

Salade de maison · markt�isch nach Tagesangebot    13.- 
✤

Gebratene Jakobsmuschel · Selleriecrème, Portulak, Sanddorn     22.-  
✤

Rindertatar à la Surf & Turf · Zweierlei Crèmes (Grünschalenmuschel, Pistazie), Kopfsalat    21.-  
✤

Carpaccio vom eingelegten Kohlrabi · Apfel, Nussbutter    15.- 

SOUPE
✤

Soupe du jour · heiße Ware nach Tagesangebot    11.-

PLATS
✤

Angus Aberdeene · Freiland-Rind vom Albtrauf · Tagespreis »From nose to tail« mit Tagesbeilage     
✤ 

Fisch des Tages · �ische Erbsen, Sa�andashi, Gnocchi, gelbe Tomate     33.-
✤

Gefüllte Aubergine · Tomate, Scamorza     23.-
✤

Bärlauch-Risotto · geräucherter Ricotta, eingelegte Holunderbeere    24.-   

DESSERTS 
✤

Haselnussparfait · Rhabarber, Nussbutter-Espuma 12.- 
✤

Käsevariation ·  Chutney, Feigensenf, karamellisierte Walnuss    16.-

Alle Preise in Euro, inkl. ges. Mwst.

✤

Täglich ab 17 Uhr:  
Irische Felsenaustern

Schalottenvinaigrette    
 ¼ Dozen (3 St.) 13,5

        ½ Dozen (6 St.)
                 1 Dozen (12 St.) 39.

 


