
 
Gerard Bertrand 

degustationsmenue 
 
 

apéro 
Pickles / Feta Creme / gerösteter Fenchelsaat 

 
Crémant 

 
Amuse-bouche 

Austernpilze / geschmorte Balsamico feigen / Straccia di Burrata 
 

I 
cremige Blumenkohlesuppe / Dill / Ricotta salata / 

gebeizte Fjord Forelle 
 

Cigalus Blanc 
II 

Carpaccio vom Muskatkürbis / Madras Curry Creme / Frisée  
steirisches Kernöl / Senf Kaviar 

 
Villa Soleilla 

 

III 
Porkbelly oder Boudin Noir / Apfelbutter / Thymian / Kartoffelschnee 

 
 

Hospitalet Blanc 
 

iv 
Seeteufel Bäckchen / Nussbutter / Rosmarin / Steinpilze / Peperoncini  

 
 

Clos de Temple 
 

V 

Rehrücken / Brombeeren / Butter Kohlrabi  
 geschmelzte Annabelle Kartoffeln 

 
 

Clos d´Ora 
 

VI 
Schoko tarte / original beans 62 % / Birnen Sorbet / Kaffeebohne 

 
Banyuls 

 
 



Degustationsmenue 125.- 
Weinbegleitung 65.- 


