GERARD BERTRAND
DEGUSTATIONSMENUE

APERO
PICKLES / FETA CREME / GEROSTETER FENCHELSAAT
CREMANT

AMUSE-BOUCHE
AUSTERNPILZE / GESCHMORTE BALSAMICO FEIGEN / STRACCIA DI BURRATA

/

CREMIGE BLUMENKOHLESUPPE / DILL / RICOTTA SALATA /
GEBEIZTE FJORD FORELLE

CIGALUS BLANC

V/4

CARPACCIO VOM MUSKATKURBIS / MADRAS CURRY CREME / FRISEE
STEIRISCHES KERNOL / SENF KAVIAR

VILLA SOLEILLA

/4

PORKBELLY ODER BOUDIN NOIR / APFELBUTTER / THYMIAN / KARTOFFELSCHNEE

HOSPITALET BLANC

o

SEETEUFEL BACKCHEN / NUSSBUTTER / ROSMARIN / STEINPILZE / PEPERONCINI

CLOS DE TEMPLE

REHRUCKEN / BROMBEEREN / BUTTER KOHLRABI
GESCHMELZTE ANNABELLE KARTOFFELN

CLOS D'ORA

17

SCHOKO TARTE / ORIGINAL BEANS 62 % / BIRNEN SORBET / KAFFEEBOHNE

BANYULS



DEGUSTATIONSMENUE 125.-
WEINBEGLEITUNG 65.-



